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Wir schaffen den passenden Rahmen

Ein Abschied ist ein bewegender Moment, der einen wirdevollen und besonderen Rahmen verdient.
Wir stehen Ihnen in dieser schweren Zeit zur Seite und kiimmern uns um die gesamte Organisation
lhres Leidmabhls.

Individuelle Gestaltung

Unser Team begleitet Sie bei der Mentauswahl und steht Ihnen bei der Planung mit Erfahrung und
Einfihlungsvermogen zur Seite. Gerne gehen wir auf lhre individuellen Wiinsche ein, um diesen
Anlass so personlich wie moglich zu gestalten.

Flexibel und kurzfristig

Es stehen verschiedene Innenrdume und ein Aussenbereich zur Verfligung, die den passenden
Rahmen fiir Ihre Zusammenkunft schaffen.

Wir richten uns nach Ihren Bedirfnissen — auch wenn sich die Gdsteanzahl kurzfristig andert.

Kontaktieren Sie uns gerne, und wir finden gemeinsam die passende Losung.




Meniivorschléage fiir Ihr Leidmahl

Vorspeisen

— Kleiner gemischter Salat mit Huusdressing und Crodtons CHF 750
— Randensalat mit Meerrettich CHF 850
— Lachstatar mit Créme fraiche und Schnittlauch CHF 1450
— Mostbrécklicarpaccio mit Rucola und Parmesan CHF 16.50
Suppen

— Kartoffelsuppe mit Majoran und Kase CHF 650
— Tomatencremesuppe mit Mascarpone und Basilikum CHF 850
— Blndner Gerstensuppe mit Salsiz CHF 950

Kalte Plattli

— Giardinoplattli CHF 28.00
Antipastigemiise, Bresaola, Parmaschinken, Mortadella, Parmesan, Mozzarella,
Rucola, Ofencherrytomaten, Kapernapfel, Oliven & Brot

— Buureplattli CHF 25.00
Gekochter Bauernschinken, gerdauchter Speck, Biindnerfleisch, Appenzeller Kase,
Bergkdse, Hiittenkdse, Essiggurken, Ei, Birnen, Nisse und Brot

Menii

— Ofenfleischkdse mit Kartoffelsalat CHF 22.00
— G’hackets mit Hornli und Opfelmues CHF 24.00
— Heisser Bauernschinken mit Kartoffelgratin und Bohnen CHF 25.00
— Pouletgeschnetzeltes nach Zircher Art mit Résti und Broccoli CHF 28.00
— Kalbsrahmvoressen mit Kartoffelstock und Krautertomate CHF 32.00
— Roastbeef mit Sauce béarnaise sowie Nudeln und Blumenkohl CHF 38.00
— Rindsstroganoff mit Spatzli und Gemusebouquet CHF 42.00
Vegi

— Vegi G’hackets mit Hornli und Opfelmues CHF 24.00
— Penne Cinque Pi CHF 24.00
— Blatterteigpastetchen mit Pilzrahmragout und Gemise CHF 2s5.00
Dessert

— Schokoladenmousse mit Erdbeeren CHF 9550
— Gebrannte Creme mit Schlagrahm CHF 850

— Panna cotta mit Fruchtcoulis CHF 8.0



Kontakt

Leitung Gastronomie
Tel. 044 854 62 26
gastronomie@gzdielsdorf.ch
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